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Vorspeisen

GESCHMOLZENER BUFFELMOZZARELLA

auf Rosmarinfocaccia mit Strauchtomaten und Basilikum-Sauerrahm-Pesto

€9,90

MEDITERRANER VORSPEISENTELLER

Parmaschinken, Filets von der Cantaloupmelone, Babymozzarella,
gegrillte Paprika und Zucchini, gehobelter Pecorino, Mammut Oliven
und hausgebackenes Focaccia

€12,50

Salate

CAESAR’S SALAD
MIT HUHNCHENBRUST

€10,50

CAESAR’S SALAD
MIT 5 GEBRATENEN GARNELEN

€ 13,50

Vegan

RIESLING RISOTTO (GL) (LF)

Oliven, gelbe Tomaten, Chili, Knoblauch, Riesling

€ 14,50

KICHERERBSENCURRY

Knackschoten, Paprika, Chinakohl, Méhren, Couscous

€ 14,50

Pasta

TAGLIATELLE

Babyspinat, gebratene Garnelen in Weiweinsauce

€ 14,50

Fisch

GEBRATENE GARNELEN

WeifSwein — Chili Schaum, Zuckerschoten, Basmatireis

€18,50

SPREEWALD ZANDER

Krduterkruste, glacierter Spinat, Safrankartoffeln,
Spreewdlder Meerrettichschaum

€21,90

Saisonale Kostlichkeiten

LAUWARMER PFIFFERLINGSALAT MIT AVOCADO

bunte Tomaten, Rosmarinfocaccia und Schnittlauchschmand

€13,90

PFIFFERLINGSCHAUMSUPPE

mit Kresse-Frischkdse-Croustini

€7,50

TRANCHEN VON DER HUHNCHENBRUST

gratiniert mit getrockneten Tomaten und Basilikum,
an Pfifferlingsragout und gebratenen Krduterknédel

€ 18,90

RUMPSTEAK MIT PFIFFERLINGEN

Réstifrites und Kréuter-Knoblauch-Dip

€26,50

TAGLIATELLE MIT PFIFFERLINGEN

Kréiuterseitlinge, Champignons in Krduterschaum

€ 14,50

Hauptgdnge

KALBSLEBER ,,BERLINER ART*

mit glacierten Apfelspalten, gebackenen Zwiebelringen,
Krduterpliiree und Calvadosjus

€16,90

WIENER SCHNITZEL

mit Pommes Frites oder Bratkartoffeln und Gurkensalat
€ 20,50

DRY AGED RUMPSTEAK (220 g)

Backkartoffel, Sour Cream, kleiner gemischter Salat

€ 23,90

HAUSGEMACHTES CURRY AUS DEM WOK
mit typischem Gemdise (Chinakohl / Méhre / Zuckerschote /
Paprika / Pilze / Zwiebeln), Limonenbldtter und Duftreis

mit Hihnchenbrust
€18,50

mit Black Tiger Garnelen
€19,90

Bei Fragen beziiglich Inhaltsstoffen oder Allergenen steht Ihnen unser Servicepersonal gerne zur

Verfligung
GL = Glutenfrei [ LF = Lactosefrei
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Starters

MELTED BUFALO MOZZARELLA

Rosemary focaccia, tomato and basil-sour cream pesto

€9,90

MEDITERRANEAN STARTER PLATE

Parma ham, filet of Cantaloupe melon, baby mozzarella cheese,
grilled peppers, dried tomatoes, chopped Pecorino, olives and

homemade Focaccia bread

€12,50

Salads

CAESAR’S SALAD
WITH CHICKEN BREAST

€10,50

CAESAR’S SALAD
WITH 5 FRIED PRAWNS

€ 13,50

Vegan

RIESLING RISOTTO (GL) (LF)

White wine, olives, chili, garlic and yellow tomatoes

€ 14,50

CHICK PEA CURRY

Snow peas, peppers, Chinese cabbage, carrots, cous cous

€ 14,50

Pasta

TAGLIATELLE

baby spinach, fried prawns in white wine sauce

€ 14,50

Fish

FRIED PRAWNS

white-wine chili sauce, snow peas, fragrant rice

€18,50

SPREEWALD PIKE-PERCH

Krduterkruste, glacierter Spinat, Safrankartoffeln,
Spreewdlder Meerrettichschaum

€21,90

Seasonal specialties

WARM CHNATERELLE SALAD WITH AVOCADO

mixed tomatoes, rosemary focaccia, chive sour cream

€13,90

CHANTERELLE SOUP

With water cress — cream cheese croustini

€7,50

CHICKEN BREAST TRANCHES

gratinated with dried tomatoes and basil,
chanterelle ragout and fried herb dumplings

€ 18,90

RUMPSTEAK WITH CHANTERELLES

Rdstifries and herb-garlic-dip

€26,50

TAGLIATELLE WITH CHANTERELLES

Oyster mushrooms, champignons in herb sauce

€ 14,50

Mains

CALVES LIVER ,,BERLIN STYLE“

with glazed apple wedges, backed onion rings,
potato mash and calvados sauce

€16,90

WIENER SCHNITZEL

with French fries or fried potatoes and cucumber salad
€ 20,50

DRY AGED RUMPSTEAK (220 g)

oven potato, sour cream and small mixed salad

€ 23,90

HOMEMADE CURRY OUT OF THE WOK

with typical vegetables (Chinese cabbage / carrot / snow peas / peppers / mushrooms / onions), lime

leaves, fragrant rice

with chicken breast
€18,50

with Black Tiger prawns
€19,90

Please contact our service staff in case of any questions regarding ingredients or allergies

GL = gluten free | LF = lactose free



